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Informace pro ob¢any — zmény ve vydeji obédut od 1. 1. 2026
Zavodni kuchyné spolec¢nosti Paseka, zemédélska a.s.
Vazeni obcané,
dovolujeme si Vas informovat o zdsadnich zménach v provozu zavodni kuchyné spole¢nosti Paseka, zemédélska
a.s., které vstupuji v platnost od 1. 1. 2026 a dotykaji se zpUsobu vydeje i Uhrady stravy.
Tyto zmény jsou nezbytné zejména z hygienickych, zdravotnich a bezpecnostnich dlvodU, zaroven vychazeji z
pfipravované kompletni rekonstrukce stravovaciho provozu.
1. Ukonéeni vydeje obédu do jidlonosic¢h
0Od 1. 1. 2026 nebude mozZné vydavat obédy do jidlonosi¢d.
Toto opatieni vychazi z platné hygienické legislativy a doporuéeni hygienickych organti CR, kterd upozorfiuji na:
e riziko kfiZzové kontaminace,
e nebezpedi prenosu virovych gastrointestinalnich infekci,
e  zvyseny vyskyt virové hepatitidy typu A (tzv. Zloutenky),
e nemozZnost garantovat hygienickou nezavadnost pfinesenych nadob,
e vyrazné omezeni pti zajisténi bezpecné manipulace s jidlem.
Hlavni hygienicka zasada rika:
Provozovatel stravovaciho zatizeni nese plnou pravni odpovédnost za zdravotni nezdvadnost pokrmu aZz do
okamziku jeho predani.
U jidlonosi¢d viak nelze ovéfrit:
e  (istotu nadoby,
e  dezinfekci povrchu,
e nepritomnost mikroorganisma,
e  kontaminaci vikem nebo madly,
V obdobi, kdy hygienické urady upozorriuji na narlst alimentarnich onemocnéni a Zloutenky, je nezbytné, aby
kuchyné postupovala podle nejptisnéjsich hygienickych standarda.
2. Nové budou obédy vydavany do ekologickych obali
Obaly jsou bezpecné, certifikované pro styk s potravinami a hygienicky nezdvadné a 100% recyklovatelné,
3. Zavedeni bezhotovostniho zptsobu uhrady
0Od 1. 1. 2026 budou pfijimany vyhradné bezhotovostni platby.
Toto opatieni vyrazné zvysuje:
e bezpecnost platebniho provozu,
e prehlednost a spravnost vyuctovani,
e administrativni efektivitu kuchyné,
e hygienu (bez manipulace s hotovosti),
e  schopnost udrZet standard provozu béhem rekonstrukce.
Objednavky obédd budou nové probihat pouze pres portal: http://paseka.mobi
4. Rekonstrukce a revitalizace stravovaciho provozu
Zavodni kuchyné spolecnosti Paseka, zemédélska a.s., projde v nejblizsim obdobi komplexni modernizaci, ktera
zahrnuje:
e nové technologické vybaveni,
e  zvyseni kapacity a hygienickych standardd,
e (pravu prostor pro efektivnéjsi provoz,
e splnéni vSsech modernich pozadavk( na verejné stravovani.
Soucasti revitalizace je také navraceni funkce spolecenského salu, ktery bude opét vyuzivan:
e pro pronajmy,
e verejné a spolecenské akce,
e  komunitni setkani,
e obecni potrfeby a kulturni aktivity.
Tato investice prinese ob¢andm vyssi komfort i SirSi moZnosti vyuziti zazemi kuchyné a kulturniho salu.
5. Zavér
Zmény jsou nezbytné pro zajisténi bezpecného, kvalitniho a dlouhodobé udrzitelného provozu zavodni kuchyné.
Cilem spoleénosti Paseka, zemédélska a.s., je poskytovat stravu v co nejvyssi kvalité, s dirazem na hygienu,
zdravi stravnik( a moderni provozni standardy.
Dékujeme obcim i obéanlim za pochopeni a spolupraci
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